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FRANOIS - Du 05/09/2022 au 09/09/2022
Déjeuner

Carottes rapées - vinaigrette aux agrumes
Chipolata LR - sauce barbecue
/Nuggets de blé

Brocolis au beurre

Verre de lait Bio @

Donuts

Betteraves Bio @ - vinaigrette
Falafel - sauce tomate au basilic

Torsades Bio @
Vache qui rit Bio @
Prune

Macédoine de légumes - vinaigrette a la mayonnaise
Brandade de poissons

Camembert Bio @
Raisin

Radis roses - et beurre
Réti de boeufl) - au jus
/Crépe au fromage
Haricots beurre persillés
Cancoillotte <

Riz au lait

Vendredi

0 : @u. O o Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Produit labellisé = Bio ¥ Origine France = Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



GOrIgine France o0 Produit labellisé @ gio

Vendredi

®
FRANOIS - Du 12@!2_022 au 16/09/2022
Déjeune

Salade iceberg - vinaigrette & |'ail
Sauté de boeufl) - sauce au paprika
[Falafel - sauce au paprika

Pommes de terre vapeur

Carré de Ligueil

Compote pomme (HVE) @

Taboulé 4 la semoule Bio @
Nuggets de volaille

[Galette aux fromages
Haricots verts Bio persillés @
Vache qui rit Bio @

Poire

Melon

Gratin de torsades Bio aux légumes d'été @
Yaourt ardbme

Banane Bio @

Radis roses - et beurre

Filet de cabillaud © - aux ardémates
Epinards béchamel

Comté AP

Mousse au chocolat

Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.
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FRANOIS - Du 19/09/2022 au 23/09/2022
Déjeuner .

Pasteque :
Jambon blanc LR @ )
fOmelette (surgelée)
Coquillettes BIO @

Emmental rapé Bio e
Yaourt ardme

Tomates - vinaigrette

Galette aux pois chiches - et ketchup du chef
Pommes noisettes

Camembert Bio @

Flan vanille

Carottes rapées - vinaigrette

Hachis parmentier au boeuf Bio 20
[Parmentier de lentilles & la tomate
Mamirollais

Raisin

Betteraves Bio @ - vinaigrette
Beignet de calamar - et citron
Choux fleur en persillade

Créme anglaise

Géateau au spéculoos (farine Bio) @

Vendredi

(2] i 0 o Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Praduit labelllsé E.EOrigine France Bl Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.
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FRANOIS - Du 26/09/2022 au 30/09/2022
Déjeuner

Salade iceberg - vinaigrette

Paupiette de veaul) - sauce & la moutarde
[Paupiette de poisson - sauce & la moutarde
Petits pois

Verre de lait Bio @

Gaufre au chocolat fantasia

P4té de campagne LR - et cornichons
[Rillettes de thon

Aiguillette de poulet - sauce au curry
/Quenelle nature - sauce au curry
Semoule BIO @

Suisse sucré

Poire

Salade de pommes de terre - vinaigrette
Omelette (surgelée)

Ratatouille

Yaourt nature

Banane Bio @

Concombre - vinaigrette & la ciboulette
Morceaux de colin © - facon paélla
Riz de camargue facon paélla®™

Cantal AOP @
Prune

Vendredi

0 . S @ 3 Menus susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Origine France Bio " Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



