l D
W SALADE DE POMMES DE TERRE,

du lundi 5 au vendredi 30 janvier 2026

MENUS JANVIER 2026

D
MENU VEGETARIEN

B .
Yirs ac
ﬁmois

0

CAROTTES BIO RAPEES & c . BETTERAVES BIO & O
MAIS & VINAIGRETTE VINAIGRETTE AU XERES CELERI REMOULADE OEUF DUR & MAYONNAISE VINAIGRETTE
S PAUPIETTE AU VEAUFR @ R A
@ | FILET DE POISSON MEUNIERE ROTIDEDINDEFR @
SAUCE lﬁAlﬁc%%%?RDE A SAUCISSE DE PORC CE2 1SC & CITRON FACON BLANQUETTE
c i RISOTTO BUTTERNUT &
5 Alter : SAUCISSE VEGETALE EMMENTAL
MELANGE DE POMMES DE HARICOTS VERTS BIO
PETITS POIS CE2 © LENTILLES BIO AUJUS © | rpppr ET POIREAUX BECHAMEL PERSILLES O
CAMEMBERT BIO O PONT L'EVEQUE AOP @ VERRE DE LAIT BIO O YAOURT SUCRE COMTE AOP © ©
POMME BIO O CREME DESSERT CHOCOLAT CAKED #Xgﬁv’;";g’g‘” GE POIRE GALETTE DES ROIS )
MENU VEGETARIEN
SALADE ICEBERG & CHOU BLANC RAPE &
VINAIGRETTE SALADE MEXICAINE POTAGE DE LEGUMES VERTS VINAIGRETTE AU MIEL PIZZA AU FROMAGE
ROTI DE PORC LR ©® SAUTE DE DINDE FR POISSON PANE .
= AU JUS SAUCE PAPRIKA BOLOGNAISE AU BOEUF VB% 100 % FILET MSC =™
: CROZIFLETTE Alter : FILET DE COLIN MSC
FAGON SAVOYARDE SAUCE AU THYM &
CH OFZEI;L;E_’ZCEZ o SEMOULE BIO @) TORSADESBIO O EPINARDS BECHAMEL
e SUISSE SUCRE g SAINT MORETBIO O ST NECTAIRE AOP® EMMENTAL RAPE BIO ©) YAOURT AROME [9)
REGIONAL
2 . COMPOTE FRAICHE POMME BIO
ORANGE BIO O ILE FLOTTANTE CLEMENTINE VANGUE © © KIWI BIO O
MENU BIO VEGETARIEN REPAS A THEME -
o DIRECTION LA SUISSE
X - CAROTTES BIO RAPEES @) | MELANGE DE COQUILLETTES SALADE ICEBERG &
TABOULE (SEMOULE BIO) O | \yaIGRETTE AUX AGRUMES |  BIO ET MAIS VINAIGRETTE VINAIGRETTE
EMINCE VEGETAL DE POIS BIO BOULETTES AU BOEUF BIO HAUT DE CUISSE © JAMBON BLANC LR &
SAUCE CHAMPIGNONS () SAUCE AUX OIGNONS @ DE POULET FR AU JUS CORNICHONS

BRocoLIs BIo O
E CAMEMBERT BIO O

° POMME BIO O

CHOU ROUGE RAPE
VINAIGRETTE A L'ECHALOTE

SAUTE DE PORC REGIONAL
ALADIABLE

Alter : PAIN VEGETARIEN DU
CHEF A LA DIABLE

SEMOULE BIO O

REGAL DES MOINES
o REGIONAL

KiwiBIo O

POELEE DE LEGUMES

FROMAGE BLANC SUCRE

FLAN NAPPE
CARAMEL BIO

SALADE DE POMMES DE TERRE
OIGNONS ET CORNICHONS

FILET DE COLIN MSC,
SAUCE AU CUMIN =+

CAROTTES BIOO
TOMME NOIRE IGP @

CREME DESSERT CARAMEL

HARICOTS VERTS BIO ©
VACHE QUIRIT BIO O

ORANGE BIO ©

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE AU XERES

DAHL DE LENTILLES

CORAIL BIO

RIZ BIO PILAF O

TOMME BLANCHE

POIRE

Dessert cuisiné par nos chefs

Produit Labelisé

Alter : SAUCISSE VEGETALE
ROSTIS

Q FROMAGE FACON FONDUE

CREME FAGON
MONT BLANC ©&

SALADES D'ENDIVES & NOIX
VINAIGRETTE AU MIEL

PAUPIETTE AU VEAU FR ©
FACON CARBONADE FLAMANDE

PETITS POIS CE2 ©

SUISSE FRUITE

BROOKIES
(FARINE BIO) ® O

Péche durable
Lo




