du lundi 10 Au vendredi 14 mars 2025

du lundi 17 au vendredi 21 mars 2025

du lundi 24 au vendredi 28 mars 2025

SALADE DE POMMES DE
TERRE, MAIS &
VINAIGRETTE PERSILLEE

SAUTE DE DINDE FR )
FAGON BLANQUETTE

HARICOTS VERTS BI0Q)
PERSILLES

CANCOILLOTTE IG,
9

YAOURT SUCRE

COLESLAW

ROTI DE DINDE FR SAUCE
BERCY @

RIZ BIO PILAF ()
REGAL DES MOINESD)

LIEGEOIS CHOCOLAT

CELERI REMOULADE

SAUCISSE DE
STRASBOURG

Alter : SAUCISSE
VEGETALE

HARICOTS BLANCS A LA
TOMATE

POINTE DE BRIE
PATURAGES COMTOIS

pomme Blo @O

MENUS SCOLAIRE

MENU VEGETARIEN

SALADE ICEBERG &
VINAIGRETTE BALSMIQUE

LEGUMES DE COUSCOUS
AUX POIS CHICHES 30

SEMOULE BIO O

BUCHETTE LAIT MELANGE

CREME DESSERT VANILLE

SALADE DE POMMES DE
TERRE, CORNICHONS ET
OIGNONS & VINAIGRETTE

FILET DE COLIN MSC
SAUCE AUX OLIVES L

PETITS POIS

CANCOILLOTTE @
A L'AIL IGP

BANANE BIO @)

MENU VEGETARIEN

COQUILLETTES BIO ET
MAIS VINAIGRETTE
PERSILLEE ()

OEUFS DURS

EPINARDS A LA
BECHAMEL

YAOURT LOCAL )

ORANGE BIO )

Dessert cuisiné par nos chefs

Produit Labelisé

du lundi 10 mars au vendredi 28 mars 2025

MERCREDI

BROCOLIS VINAIGRETTE

JAMBON BLANC LR@

Alter : PALET MARAICHER

COQUILLETTES BIO o

ST PAULIN

POIRE

TABOULE (SEMOULE 318

BOULETTES DE BOEUF

. VBF SAUCE AU THYM (<]

CAROTTES ce2 ©®
GoupaBio O

CLEMENTINE

RADIS & BEURRE

EMINCE DE DINDE FR
SAUCE CURRY

o

Riz B0 PILAF ©)
EDAM BIO @)

FLAN VANILLE

PATE DE CAMPAGNE LR &
CORNICHONS @

Alter : TARTINADE AUX
OEUFS

POISSON PANE 100 % FILET|
MSC ET CITRON \f,;iu%[
B

EPINARDS BECHAMEL

VACHE QUI RIT BIO O

pommME BIo @O

ROSETTE LR & @
CORNICHONS

Alter : SURIMI &
MAYONNAISE

PO
= DURARL

FILET DE COLIN MSC~
SAUCE AURORE

POELEE DE LEGUMES

VERRE DE LAIT BIO €)

CAKE AUX POIRES g

(FARINEBIO) @)

=L

VENDREDI

MENU VEGETARIEN

SALADE ICEBERG &
VINAIGRETTE

CREPE AU FROMAGE

SUISSE SUCRE

(¢

Kiwi BIO

CHOU ROUGE RAPE
VINAIGRETTE AUX
POMMES

SAUTE DE BOEUF @
REGIONAL SAUCE TOMATE

POMMES DE TERRE
RISSOLEES

TOMME NOIRE IGP ()

COMPOTE FRAICHE
POMME BIO MANGUE

Péche durable ‘L*"
yer INRABE



